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1  V O N  1 3

Vorspeisen

S P R I N G  R O L L  . . . . . . . . . . . . . . .

Knusprig frittierte Frühlingsrollen mit einer Garnelen-Schweinfüllung
serviert mit einem Nuoc Mam-Dip (2 Stk.)

6 , 9 0C, 7, I

E D A M A M E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Blanchierte Sojabohnen mit Meersalz

5 , 9 0M

S O U T H E R N  C R U N C H  . . . . . . . . . . .

Knuspriger Schweinebauch nach Art des Südens getoppt mit Sesam
und serviert mit einem  Hoisin-Dip

6 , 9 0F, I

S A T E  S E N S A T I O N  . . . . . . . . . . . .

In Pankomehl panierte Hähnchenspieße serviert mit einem Erdnuss-
Kokos-Dip (2 Stk.)

6 , 9 0H, I
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S U M M E R  R O L L  . . . . . . . . . . . . . . .

In Reispapier gefüllte Reisnudeln mit Garnelen serviert
mit einem Nuoc Mam-Dip (1 Stk.)

3 , 9 0A, B, C, 7

H O T  &  S O U R  W I N G S  . . . . . . . . . .

Glasierte Hähnchenflügel in einer Limetten-Chilli Marinade (4 Stk.)

6 , 9 0M, 7

N E T  S P R I N G  R O L L  . . . . . . . . . . .

Hausgemachte Netzfrühlingsrollen mit Garnelen und Morcheln
serviert mit einer Sweet-Chilli Soße (4 Stk.)

6 , 9 0B, C, 7

P A P A Y A  F U S I O N  . . . . . . . . . . . . .

Grüner Papayasalat mit Nuoc Mam-Dip oder veganem Ponzu-Dip

5 , 9 0H,7

V O R S P E I S E N P L A T T E  F Ü R  2
( O P T I O N A L  V E G A N )
Edamame, Spring Roll, Summer Roll, Green Sea
Edamame, Green Harmony Dumplings, Winter Roll, Autumn Roll

1 2 , 9 0
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Z E N  G A R D E N  B R O T H  . . . . . . . . . .

Suppe aus Bohnen und Seealgen garniert mit blanchiertem Seidentofu

M 5 , 9 0

S E A F R U I T  S Y M P H O N Y  . . . . . . . . .

Feurige süß-saure Meeresfrüchte-Suppe

6 , 9 0B

Vorspeisen
S
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G R E E N  S E A  . . . . . . . . . . . . . . . . .

In grünen Reisflocken ummantelte frittierte Garnelen mit einer
Cocktail-Soße (2 Stk.)

6 , 9 0A, C, I

G O L D E N  P R A W N S  . . . . . . . . . . . . .

Knusprige Riesengarnelen serviert mit einer würzigen Cocktailsauce
(3 Stk.)

6 , 9 0C
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A U T U M N  R O L L S  . . . . . . . . . . . . . .

In Reispapier gefüllte Reisnudeln mit Seidentofu serviert mit
einem Erdnuss-Hoisin Dip (2 Stk.)

6 , 5 0H, I, M

2  V O N  1 3

G R E E N  H A R M O N Y  D U M P L I N S G S  . .

Gemüseteigtaschen serviert dem mit einem Ponzu-Dip (4 Stk.)

5 , 9 0I, 7

W I N T E R  R O L L S  . . . . . . . . . . . . . .

Knusprig frittierte vegane Frühlingsrollen mit Glasnudeln und
Morcheln serviert mit einem Ponzu-Dip (1 Stk.)

3 , 9 0I, M

D I D  Y O U  K N O W ?
N U O C  M A M

Als Fischsauce bekannt, ist ein
unverzichtbarer Bestandteil der
vietnamesischen Küche. Diese
fermentierte Sauce wird aus
frischem Fisch hergestellt für
eine einzigartige salzige und

umami-reiche Note.

D I D  Y O U  K N O W ?
H O I S I N

Eine exquisite Mischung aus
fermentierter

Sojabohnenpaste, verfeinert
mit einer Auswahl erlesener

Gewürze - Hoisin - eine süße
und würzige Soße.

D I D  Y O U  K N O W ?
P O N Z U  D I P

Eine erfrischende
Komposition aus zitroniger
Yuzu, Sojasauce und einem

Schuss Reisessig, fein
abgestimmt mit einer subtilen
Umami-Note für eine leichte,

zitrusreiche Schärfe.

T A K O Y A K I  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Frittierte Teigbällchen gefüllt mit Oktopus (4 Stk.)

7 , 5 0I, N, A, M
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S M O K E Y  B E E F  . . . . . . . . . . . . . . .

Scharf in Sojasoße angebratene Rinderfilet-Würfel mit saisonalem
Gemüse auf Salatblättern serviert mit einer Portion Duftreis

1 8 , 5 0I, F

T A M A R I N D  K I S S  . . . . . . . . . . . . .

Zarte Rindersteakstreifen mit einer süß-sauren Soße, dazu saisonales
Gemüse serviert mit einer Portion Duftreis

1 7 , 9 0B, 7, I

C A S H E W  C R U S H  . . . . . . . . . . . . . .

In Pankomehl gegrilltes Hähnchenfilet in einer cremigen Cashew-Kokos-
Soße serviert mit einer Portion Duftreis

1 7 , 5 0H, K, I, F
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3  V O N  1 3

Exklusiv
bei VP

G I N G E R  D O R A D E  . . . . . . . . . . . . .

Frittierte Dorade serviert in einer Ingwer-Marinade und einer Portion
Duftreis

1 8 , 9 0B, 7

C U R R Y  K I N G  . . . . . . . . . . . . . . . .

King-Prawns in einer würzigen roten Currysoße serviert mit
saisonalem Gemüse und einer Portion Duftreis

1 8 , 9 0B, C, 7

O C E A N  F R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gebratener Reis serviert mit exklusiven Meeresfrüchten

1 8 , 9 0I, B

S A L M O N  O N  G R I L L  . . . . . . . . . . .

Flambiertes Lachsfilet in Teriyakisoße und saisonalem Gemüse
serviert mit einer Portion Duftreis

1 8 , 9 0B, L
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D I D  Y O U  K N O W ?
S O U S  V I D E

Die Sous-vide-Technik revolutioniert die Zubereitung unserer vietnamesischen Speisen bei
VietPho, indem sie die Aromen durch präzises, langsames Garen in vakuumversiegelten

Beuteln intensiviert. Diese Methode erlaubt es uns, klassische Rezepte modern zu interpretieren
und Zutaten wie Rindfleisch für unsere Pho perfekt auf den Punkt zu bringen. 

C R A Z Y  P H O  Y O U  . . . . . . . . . . . . .

Traditionelle Nudelsuppe mit Reisbandnudeln, im Wok geschwenktem
Rindfleisch und einem blanchierten Ei mit Quay (krosse Gebäckstange)

1 9 , 5 0B

L A K S A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Udonnudeln in einer Curry-Laksabrühe mit Black-Tiger Garnelen,
dazu ein gekochtes Ei und frische Kräuter

1 8 , 9 0A, B, C, I

4  V O N  1 3

Hauptgerichte

S O  R A M E N - T I C  . . . . . . . . . . . . . .

Gebratene Ramen mit Maishähnchen und saisonalem Gemüse

1 8 , 9 0I

Gegrilltes Maishähnchen in einer Teriyakisoße serviert mit
Udonnudeln und saisonalem Gemüse

T E R R Y U D O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 , 9 0I

S I G N A T U R E  P H O  . . . . . . . . . . . . .

Traditionelle Nudelsuppe mit Reisbandnudeln und frischen Kräutern

1 7 , 5 0
1 5 , 5 0

+  2 , 0 0

+  S O U S - V I D E  R I N D F L E I S C H  . . . . .
+  M A I S H Ä H N C H E N  . . . . . . . . . . . . . .
+  E X T R A  K R O S S E  G E B Ä C K S T A N G E  .

B

I

1 6 , 5 0
1 5 , 9 0
1 6 , 9 0
1 6 , 5 0
1 6 , 5 0
1 5 , 9 0
1 5 , 9 0
1 5 , 9 0
1 5 , 9 0

B U N  B A E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Reisnudelsalat mit frischen Kräutern, verschiedenem Gemüse,
Erdnüssen, Röstzwiebeln mit einem hausgemachten Dressing

+  R I N D F L E I S C H  . . . . . . . . . . . . . . . .
+  M A I S H Ä H N C H E N  . . . . . . . . . . . . . . .
+  W H I T E - T I G E R  G A R N E L E N  . . . . . . .
+  H A U S G E M A C H T E  F R Ü H L I N G S R O L L E N
+  K N U S P R I G E R  S C H W E I N E B A U C H  . . .
+  S E I D E N T O F U  . . . . . . . . . . . . . . . . .
+  V E G A N E  F R Ü H L I N G S R O L L E N  . . . . .
+  V E G A N E  E N T E  . . . . . . . . . . . . . . . .
+  V E G A N E  A U S T E R N P I L Z E  . . . . . . . .

B, H, I
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M I N I  W O K  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

In Hoisin-Soße gebratenes Gemüse, mit knuspriger Ente, Rindfleisch,
White Tiger Garnelen und Maishähnchen serviert mit einer Portion
Duftreis

1 9 , 9 0C, I

S E S A M E  S O U T H  . . . . . . . . . . . . . .

Knuspriger Sesam-Schweinebauch serviert mit eingelegtem Gemüse
und einer Portion Duftreis mit einem Ponzu-Dip

1 6 , 9 0C, I, F

5  V O N  1 3

Hauptgerichte

T H E  R E D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rotes Curry mit paniertem Hähnchenfilet und Süßkartoffeln serviert
mit saisonalem Gemüse und einer Portion Duftreis

1 6 , 9 0B, L, 7

D I D  Y O U  K N O W ?
R E I S

In Vietnam begrüßt man sich nicht mit “Wie geht’s dir?”, sondern mit “Ðã ăn
cơm chưa?”, was wortwörtlich übersetzt heißt “Hast du schon Reis

gegessen?”.

N O C H  N I C H T S  P A S S E N D E S  G E F U N D E N ?
Auf unserer Wochenkarte gibt es eine Auswahl an weiteren Veganen & Nicht Veganen Gerichten

G A R D E N  O F  F L A V O U R  . . . . . . . . . 1 5 , 5 0

In Austern-Sojasoße gebratener Seidentofu mit saisonalem Gemüse
und Erdnüssen mit einer Portion Duftreis

H, I, M

G R E E N  P H O  . . . . . . . . . . . . . . . . .

Traditionelle Nudelsuppe auf vegan Art mit Tofu und
saisonalem Gemüse

1 6 , 5 0I, M

C O C O - C H I L L I  B O W L  . . . . . . . . . .

Gegrilltes Maishähnchen in einer Kokosnusswasser-Zitronengras-
Chilli-Soße serviert mit saisonalem Gemüse und einer Portion Duftreis

1 6 , 9 0M, 7

G L O R I O U S  V E G A N  D U C K  . . . . . . 1 5 , 5 0

Vegane Entenbrust serviert in einer Teriyakisoße dazu saisonales
Gemüse und eine Portion Duftreis

I, M, F
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M A N G O  S T I C K Y  R I C E  . . . . . . . . .

Gedämpfter süßer Klebreis getoppt mit einer vietnameischen Mango
und Kokosnussmilch

8 , 5 0

6  V O N  1 3

Nachspeisen

T H A N K S  S O  M O C H I  . . . . . . . . . . .

Reisküchlein gefüllt mit Eiscreme (Sorten auf Anfrage)

8 , 5 0D
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C H U O I  C H I E N  . . . . . . . . . . . . . . .

Gebackene Banane getoppt mit Honig und Kokosnussstreifen
und einer Portion Vanille-Eis

8 , 5 0I, M
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B L U E  L A G O O N  . . . . . . . . . . . . . . .

Frische lila Limetten Limonade mit Anchan-Blütentee

4 , 9 0

Hausgemachte
Getränke

G I N G E R  C O O L E R  . . . . . . . . . . . . .

Frische Limetten Ingwer Limonade

4 , 9 0

H A U S G E M A C H T E R  E I S T E E  . . . . . .

Hausgemachter Thai Eistee

4 , 4 0

L Y C H E E  D R E A M  . . . . . . . . . . . . . .

Hausgemachter Lychee-Eistee mit Beeren und Chiasamen

4 , 9 0

E
is

te
e

s 
&

 S
m

o
o

th
ie

s

G O L D  R U S H  . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hausgemachter Mango-Lassi

4 , 9 0

P A S S I O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hausgemachte Maracuja Limonade

4 , 9 0

7  V O N  1 3

M A N G O  S U N R I S E  . . . . . . . . . . . . .

Hausgemachter Mango-Eistee mit Beeren und Chiasamen

4 , 9 0

L I M E  R E F R E S H E R  . . . . . . . . . . . .

Frische Limetten Limonade

4 , 4 0

0 , 3 L
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Alkoholfreie
Getränke

T E E  ( W A H L W E I S E )  . . . . . . . . . . .

Frische Minze | Frischer Ingwer | Frisches Zitronengras |
Grüner Tee | Jasmin-Tee | Schwarzer Tee

4 , 5 0

8  V O N  1 3

W A S S E R  ( S T I L L  /  S P R U D E L ) . . .

Acqua Panna Still | S. Pelligrino Sprudel

2 , 9 0 6 , 9 0

0 , 2 L 0 , 7 5 L

S O F T D R I N K S  . . . . . . . . . . . . . . . .

Cola | Cola Zero | Cola Light | Fanta | Sprite | Mezzo-Mix

3 , 5 0 4 , 9 0

0 , 2 L 0 , 4 L

S C H W E P P E S  . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale 

3 , 5 0

0 , 2 L

S Ä F T E  &  S C H O R L E N  . . . . . . . . . .

Apfelsaft Possmann naturtrüb | Rapps’s Maracujasaft | Rapp’s
Orangensaft | Mangosaft | Lycheesaft

3 , 5 0

0 , 2 L 0 , 4 L

4 , 9 0

V I E T N A M E S I S C H E R  K A F F E E  . . . .

Unser Kaffee wird in einem traditionellen Kaffeefilter “Ca Phe Phin”
serviert. In Warm | Kalt erhältlich

4 , 9 0+  C A  P H E  D A  . . . . . . . . . . . . . . . . .

5 , 5 0+  C A  P H E  S U A  D A  . . . . . . . . . . . . .
Eiskaffee schwarz

Eiskaffee mit gesüßter Kondensmilch

H O W  T O  D R I N K ?
V I E T N A M E S I S C H E R  K A F F E E

Aufbrühen und Filtern: Lassen Sie den Kaffee langsam bis zur gewünschten Menge in das Glas tropfen1.
Süßen hinzufügen: Rühren Sie den heißen Kaffee mit der Kondensmilch um.2.
(Kalt) Servieren: (Gießen Sie die Mischung über das Eis und) Rühren Sie um - kühlt den Kaffee und
entfaltet die Aromen

3.

Genießen: Genießen Sie den traditionell vietnamesischen Kaffee.4.

1
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Biere &
Apfelwein

W A R S T E I N E R  V O M  F A S S  . . . . . . .

Ein feinherbes, erfrischendes Pils mit edlem Hopfen und
Gerstenmalz - perfekt gezapft.

3 , 9 0 4 , 9 0

0 , 3 L 0 , 4 L

K Ö N I G  L U D W I G  H E F E W E I Z E N  . . . 4 , 8 0

0 , 5 L

Ein naturtrübes, spritziges Weizenbier mit feiner Hefe und Malz

K Ö N I G  L U D W I G  H E F E W E I Z E N
A L K O H O L F R E I  . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5 0

0 , 5 L

Ein fruchtiges, erfrischendes Weizenbier ohne Alkohol mit feiner Hefe
und Malz

S A I G O N  B I E R  . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 8 0

0 , 3 L

Ein leichtes, erfrischendes Lagerbier mit mildem Geschmack gebraut
mit Reis aus Vietnam

T I G E R  B I E R  . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 8 0

0 , 3 L

Ein erfrischendes, vollmundiges Lagerbier mit ausgewogener Malz- und
Hopfennote gebraut aus Rohrzucker in Singapur

A P F E L W E I N  P O S S M A N N  . . . . . . . .

Pur | Süß | Sauer gespritzt

3 , 9 0 4 , 9 0

0 , 2 5 L 0 , 5 L

9  V O N  1 3

0 , 3 3 L

W A R S T E I N E R  A L K O H O L F R E I  . . . . 3 , 6 0

Ein erfrischendes, feinherbes Pils ohne Alkohol. Edler Hopfen und
Gerstenmalz.
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A P E R O L  S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . .

Aperol | Prosecco | Soda | Frische Orangenscheibe

8 , 5 0

H U G O  S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . .

Prosecco | Holunderblütensirup | Limette | Frische Minze

8 , 5 0

Aperitifs

L I L L E T  W I L D B E R R Y  . . . . . . . . . .

Lillet Blanc | Wild Berry | Beeren

8 , 5 0

P E R L É  D E  P A L A I T  ( 0 , 1 L )  . . . .

Secco

8 , 5 0

C A M P A R I  O R A N G E  . . . . . . . . . . . .

Campari | Rapp’s Orangensaft

8 , 5 0

1 0  V O N  1 3

A P E R O L  S O U R  . . . . . . . . . . . . . . .

Aperol | Zuckersyrup | Limetten

8 , 5 0

2
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G I N  T O N I C  ( W A H L W E I S E )  . . . . .

Hendricks | Bombay | Tanqueray | Sevilla | Gordons Pink | Belzazar

8 , 9 0

Longdrinks

J A C K  D A N I E L ’ S  C O L A  . . . . . . . .

Jack Daniel’s | Coca-Cola

8 , 9 0

C U B A  L I B R E  . . . . . . . . . . . . . . . .

Havana Club | Cola | Frische Limette

8 , 9 0

W O D K A  L E M O N  . . . . . . . . . . . . . . .

Absolut Wodka | Bitter Lemon  Schweppes

8 , 9 0

1 1  V O N  1 3

5

1, 2

1, 5, 6

1,2 
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M A I  T A I  1 9 4 4  . . . . . . . . . . . . . .

White Rum | Brewer Rum Overproof | Curacao Orange | Falernum |
Limettensaft

9 , 5 0

T E Q U I L A  S U N R I S E  . . . . . . . . . . .

Tequila Silver | Rapp’s Orangensaft | Granatapfelsyrup

9 , 5 0

Cocktails

P I N A  C O L A D A  O R I G I N A L  1 9 5 4 . .

White Rum | Ananas | Kokosnusssyrup

9 , 5 0

W H I S K E Y  S O U R  . . . . . . . . . . . . . .

Whisky | Zuckersyrup | Limettensaft

9 , 5 0

L O N G  I S L A N D  I C E  T E A  . . . . . . .

Wodka | Tequila | Rum | Gin | Cointreau | Cola | Rapp’s Orangensaft

9 , 5 0

S I N G A P O R E  S L I N G  1 9 3 0  . . . . . .

Gin | Cherry Brandy | Zitronensaft | Zuckersyrup | Soda | Angostura
Bitter

9 , 5 0

G I N  L Y C H E E  B E R R Y  . . . . . . . . . .

Gin | Lycheesaft | Beeren | Frische Minze

8 , 9 0

M O J I T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Havana Club | Tonic | Rohrzucker | Frische Limette | Frische Minze

8 , 9 0

M O S K A U  M U L E  . . . . . . . . . . . . . . .

Absolut Wodka | Ginger Beer | Gurke | Frische Limette | Frische Minze

8 , 9 0

1 2  V O N  1 3
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Weine

M Ü L L E R  T H U R G A U  F E I N H E R B  . . . 4 , 5 0 6 , 9 0

0 , 1 L 0 , 2 L

F L A S C H E  ( W A H L W E I S E )  . . . . . . . 3 2 , 0 0

R O S É  -  P O R T U G I E S I S C H E R
W E I S S H E R B S T

4 , 5 0 6 , 9 0
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W E I S S E R  B U R G U N G E R  T R O C K E N . . 4 , 5 0 6 , 9 0

S A U V I G N O N  B L A N C  T R O C K E N  . . . 4 , 5 0 6 , 9 0

F R U I T S  D E  M E R  R I E S L I N G
T R O C K E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5 0 6 , 9 0

D O R N F E L D E R  H A L B T R O C K E N  . . . . 4 , 9 0 6 , 9 0

S P Ä T B U R G U N D E R  T R O C K E N  . . . . . 4 , 9 0 6 , 9 0

1 3  V O N  1 3
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V I E T  P H O  C U I S I N E

Leipziger Straße 38

60487 Frankfurt

Festnetz: 069 50929222

Mail: hallo@vietphocuisine.de

Webseite: http://www.vietphocuisine.de

VIET PHO CUISINE
Vietnamese Cuisine


